
Café expresso 1.40€ 1.55€

Café allongé Large coffe 1.55€ 1.70€
Double café / Americano 2.80€ 3.10€
Noisette Espresso with a touch of milk 1.55€ 1.70€
Décaféiné Decaffeinated coffee 1.50€ 1.65€
Petit crème Espresso with milk 2.75€2.90€
Grand Crème Large coffee with milk 3.25€3.45€
Grand crème décaféiné 
Decaffeinated coffee with milk

3.30€ 3.50€

Cappuccino 3.75€ 3.90€
Mocaccino Café, chocolat chaud et
mousse de lait 
Large coffee hot chocolate and milk foam

4.30€4.50€

Café Viennois Double coffee with cream 4.35€4.55€
Latte Macchiato 3.85€4.05€

Sur place A emporter

Chocolat chaud Hot chocolate 3.75€ 3.90€
Chocolat Viennois Hot chocolate with
cream

4.35€ 4.55€

Chaï Latte vanille 4.00 4.20€
Chaï chocolaté 4.50€ 4.70€
Thé Dammann / Malongo BIO
Noirs - Breakfast, Earl Grey, Darjeeling,
Ceylan, Jardin Bleu, Vanille
Verts : Gunpowder, menthe, litchi poire,
fruits rouges
Rouge : Rooibos sans théine 
Infusions : Verveine, verveine menthe,
camomille

3.40€ 3.60€

 

Jus d'orange pressé 0.20cl ou 0.35cl 2.60€ 3.70€
Café glacé Double espresso et glaçons
Iced black coffee

3.20€ 3.40€

Latte glacé Espresso frappé avec du lait
Iced latte

4.20€4.40€
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Eau Abatille 33cl 3.50€

Vittel 50cl 3.35€
Abatille et sirop (large sélection) 3.80€
San Pelegrino 50cl 3.60€
Limonade artisanale 3.00€
Diabolo 3.40€
Soda 50cl (large sélection) 3.50€

Vin du mois (verre 14cl /bouteille) 3.80€ / 17.00€
Mimosa
Jus d'orange pressé, Saint-Charles

3.50€

Spritz Original
Apérol, Saint-Charles, Spritz

6.00€

Coupe de champagne 
Pierre Trichet Brut

5.70€

Pelforth Brune  33cl - Bière française
On retrouve un arôme de caramel, café,
miel et épices.

4.90€

Desperados 35cl 
Bière aux extraits de houblon

4.90€

Paillette IPA 33cl - Brassée à Deauville  
Bière blonde très houblonnée, de grande
qualité

4.90€

Paillette - Bière emblématique de
Normandie
Brassée exclusivement avec de l’eau pure
et de la levure à fermentation basse      

4.40€

SALON DE THE MAISON MARTEAU

N O S  J U S  /  B O I S S O N S  G O U R M A N D E S

B O I S S O N S

N O S  C A F É S  L A V A Z Z A

N O S  B O I S S O N S  F R A Î C H E S

N O S  B O I S S O N S  A L C O O L I S É E S

Option végétale
Lait amande, avoine

+0.50€

Sirops gourmands
Vanille, chocolat ou

caramel  +0.50€

Café très gourmand
Café, café allongé ou

noisette 
1/2 Croustillant ou 1/2

Passionata + 
1 Verrine du moment +

1 Macaron au choix

6.80€ 
+ 1.00€ Thé 

+ 2.00€ Autres boissons



Croissant 1.35€
Pain au chocolat Chocolate croissant 1.45€
Pain aux raisins Raisin bread 1.90€
Chaussons aux pommes Apple turnover 1.90€
Croissant ou pain au chocolat aux amandes 1.90€
Almonds croissant or almonds chocolate croissant
et plein d'autres choix en vitrine !
A lot of other products are available on displays

Lot de 2 - Accompagné de beurre et / ou de
confiture Maison +0.40€
Baguette 1.40€
Tradition 1.80€
"Pioupiou" Tradition aux graines 1.80€
Craquante Pain au levain de seigle 1.80€

SALON DE THE MAISON MARTEAU
A L A  C A R T E
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V I E N N O I S E R I E S

T A R T I N E S

D E L I C E S  S A L É S

Œ
uf

 su
r le

 plat

Omelette

Œ
uf

s b

rou
illés Nouveau !Nouveau !

Roll Bacon / Saumon

Œufs au choix nature Plain
Accompagné de tartines de baguette*

4.00€

Œufs brouillés Scrambled eggs 
Œufs sur le plat Fried eggs
Omelette Omelet 

Accompagné de Bacon / Saumon fumé /
Emmental 

4.70€

Roll Bacon Bun feuilleté, bacon, cheddar, œuf sur le
plat et roquette - Puff pastry bun, bacon, cheddar,
fried egg + 1.00€ Menu Brunch

5.60€

Roll Saumon Bun feuilleté, cream cheese, œufs
brouillés, saumon fumé et roquette - Puff pastry bun,
cream cheese, scrambled eggs and smoked salmon
+ 1.00€ Menu Brunch

5.60€

* + 0 . 5 0 C T S  T R A D I T I O N ,  T R A D I T I O N  C É R É A L E S  O U  C R A Q U A N T E  ( L E V A I N  D E  S E I G L E ) .  C E  S U P P L É M E N T  P E U T
S ’ A P P L I Q U E R  À  T O U S  L E S  M E N U S  P O U R  R E M P L A C E R  L E S  T A R T I N E S  D E  P A I N  B L A N C



Café, café allongé, noisette
Coffee (expresso) or Large coffee

 ou Grande boisson chaude au choix (6.25€)
 

Croissant ou Pain au chocolat ou Tartines
beurre* (+0.30cts confiture maison)

Croissant or Chocolate croissant or 2 slices of bread
(+0.30cts home-made jam)

 
1 Petit orange pressé

1 Fresh orange juice

1 Boisson chaude au choix 
1 Hot drinks of your choice

1 Jus d’orange frais pressé 
1 fresh orange juice

1 Délice salé à la carte
1 plate of eggs of your choice or Roll 

1 Croissant, 1 Pain au chocolat ou 2
Pancakes

Mini Passionata, Mini Croustillant 
ou Fromage blanc, granola aux noix et

coulis de fruits rouges
1 Mini cake Passionata or Croustillant or 1 Yogurt

with granola and red fruits coulis
 

P E T I T  D E J E U N E R

B R U N C H

N O S  M E N U S
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SALON DE THE MAISON MARTEAU

4.95€ ou 6.25€ 

14.00€ 
Lundi au vendredi 7h00 - 12h00 

Samedi 7h30 - 14h00 Pa
ssionata 

Biscuit croquant chocolat
blanc noix de coco, 
crémeux framboise,

mousse fruit de la passion

Croustillant 

Biscuit noisette, feuilletine
praliné croustillante,

mousse chocolat légère

 * + 0 . 5 0 C T S  T R A D I T I O N ,  T R A D I T I O N  C É R É A L E S  O U  C R A Q U A N T E  ( L E V A I N  D E  S E I G L E ) .  C E  S U P P L É M E N T  P E U T
S ’ A P P L I Q U E R  À  T O U S  L E S  M E N U S  P O U R  R E M P L A C E R  L E S  T A R T I N E S  D E  P A I N  B L A N C

 A emporter 
5.20€ ou 6.65€ 


