
Café ou café allongé ou noisette

+

Croissant ou Pain au chocolat ou Tartines

beurre* (+0.30cts confiture maison)

+

1 Petit orange pressé

1 Boisson chaude au choix

+

1 Jus d’orange frais pressé

+

1 assiette d’oeufs au choix ou ROLL (+1.00€)

+

1 Croissant ou 1 Pain au chocolat ou 2 Pancakes

+

Mini Passionata ou Mini Croustillant 

ou Fromage blanc, granola aux noix et coulis de

fruits rouges

Petit / Grand café au lait ou Capuccino ou

chocolat chaud ou thé… 

+

Croissant ou Pain au chocolat ou Tartines

beurre* (+0.30cts confiture maison)

+

1 Petit orange pressé

P E T I T  D E J E U N E R

B R U N C H

N O S  M E N U S

SALON DE THE MAISON MARTEAU

4.95€ 

14.90€ 
Pa

ssionata 

Biscuit croquant chocolat
blanc noix de coco, 
crémeux framboise,

mousse fruit de la passion

Croustillant 

Biscuit noisette, feuilletine
praliné croustillante,

mousse chocolat légère

* + 0 . 5 0 C T S  T R A D I T I O N ,  T R A D I T I O N  C É R É A L E S  O U  C R A Q U A N T E  ( L E V A I N  D E  S E I G L E )

 A emporter 
5.20€ ou 6.90€ 6.65€ 

Lundi au samedi !Lundi au samedi ! 7h00 à 16h007h00 à 16h00

* B O I S S O N S  G O U R M A N D E S  -  + 1 . 0 0 €  E N  F O R M U L E  P E T I T  D E J E U N E R  /  B R U N C H



Œ
uf

s b
rouillés

Œufs au choix nature 

Accompagné de tartines de baguette*
4.80€Œufs brouillés  

Œufs sur le plat 
Omelette 

Accompagné de Bacon OU Emmental 5.50€
Accompagné de saumon 5.80€

Roll Bacon Bun feuil leté, bacon, cheddar, œuf sur le plat

et roquette  

+ 1.00€  Menu Brunch

5.90€

Roll Saumon Bun feuil leté, cream cheese, œufs brouil lés,

saumon fumé et roquette

+ 1.00€  Menu Brunch

6.20€

Croissant gratiné fromage 3.80€

Croissant gratiné jambon fromage 4.20€

Assiette brunch :  Œufs au choix, coleslaw, pomme de

terre grenail les, saucisse de Toulouse OU saumon fumé
9.80€

Pomme de terre grenaille 3.20€

SALON DE THE MAISON MARTEAU
A L A  C A R T E

D E L I C E S  S A L É S

Œ
uf

 su
r le

 plat

Omelette

* + 0 . 5 0 C T S  T R A D I T I O N ,  T R A D I T I O N  C É R É A L E S  O U  C R A Q U A N T E  ( L E V A I N  D E  S E I G L E )

Inclus dans le brunch :

Nouveau 
!

Nouveau 
!



Les assiettes de 3 pancakes : 
Sirop d’érable, fruits rouges, banane et chantilly 5.90€

Nutella, granola cookies et chantilly
5.20€

Croissant façon pain perdu accompagné de fruits rouges,

sirop d’érable et chanti l ly
6.20€

Fromage blanc, muesli aux noix et fruits frais  (banane,

fruits rouges), miel
7.00€

Option végétale : base dessert lait de coco +1.00€

Açaï bowl muesli et fruits frais 

Base de dessert lait de coco, pulpe d’açaï le tout mixé avec

de la banane, fruits rouges, graines et fruits secs*

9.00€

Lot de 2 - Accompagné de beurre 

Confiture Maison +0.30€
Baguette 1.70€
Tradition 2.10€
"Pioupiou" Tradition aux graines 2.10€
Craquante Pain au levain de seigle 2.10€

D E L I C E S  S U C R E E S

T A R T I N E S

SALON DE THE MAISON MARTEAU
A L A  C A R T E

Nouveau !Nouveau !



Café expresso 1.55€ 1.75€

Café allongé 1.70€ 1.90€

Double café / Americano 3.10€ 3.30€

Noisette 1.80€ 2.00€

Café décaféiné 1.65€ 1.85€

Petit café au lait 2.75€ 2.95€

Grand café au lait 3.65€ 3.85€

Latte XXL*  4.50€ 4.70€

Grand café au lait décaféiné 3.95€ 4.15€

Cappuccino 4.05€ 4.25€

Mocaccino* Café, chocolat chaud et mousse de lait 4.50€ 4.70€

Café Viennois 4.50€ 4.70€

Latte Macchiato* 4.25€ 4.45€

Sur place A emporter

Chocolat chaud 3.95€ 4.15€

Chocolat Viennois* 4.50€ 4.70€

Chaï Latte vanille* 4.00 4.20€
Chaï chocolaté* 4.50€ 4.70€
Thés COMPTOIRS RICHARD

Noirs - Breakfast, Earl Grey, Darjeeling, Ceylan, Vanille

caramel, Fruits rouges - Verts - Sencha, Jasmin, Menthe

Rooibos : Fruits rouges ou aux épices - Blanc : Rose litchi

Tisanes BIO : Verveine, menthe poivrée, camomille et

citron gingembre

3.50€ 3.70€

Sur place A emporter

* B O I S S O N S  G O U R M A N D E S  -  + 1 . 0 0 €  E N  F O R M U L E  P E T I T  D E J E U N E R  /  B R U N C H

N O S  B O I S S O N S  C H A U D E S

SALON DE THE MAISON MARTEAU
B O I S S O N S  C H A U D E S

N O S  C A F É S  R I C H A R D

Option végétale Lait d’amande ou d’avoine   +0.50€

Sirops gourmands Vanille, noisettes grillées, caramel, cookie choco  +0.50€



Eau Abatille 33cl 3.50€
Vittel 50cl 3.35€
Abatille et sirop (large sélection) 3.80€
San Pelegrino 50cl 3.60€
Limonade artisanale 3.00€
Diabolo 3.40€
Soda 50cl (large sélection) 3.50€
Jus d’orange pressé - Petit 0.20cl 2.60€
                                  -  Grand 0.30cl 3.80€

Mimosa
Jus d'orange pressé, Saint-Charles

4.20€

Spritz Original
Apérol, Saint-Charles, Spritz

6.00€

Sur place

Sur place

Nouveau !Nouveau !
A base de thé vert matcha, sans sucre raffinés, BIO 

3.20€ 3.40€
Pêche, citron ou menthe - Demandez la saveur du jour !

Sur place A emporter

Café glacé Double espresso et glaçons    3.20€ 3.40€

Latte glacé*  Expresso frappé avec du lait     4.20€ 4.40€

Chocolat frappé* Chocolat Vanhouten, lait,
frappé avec des glaçons, chanti l ly et noix de
pécan caramélisées

4.50€ 4.70€

Pur jus de pomme BRUT 
Nectar de fraise 
Nectar de pêche 
Nectar de poire  
Nectar d’abricot

3.40€

N O S  B O I S S O N S  A L C O O L I S É E S

N O S  B O I S S O N S  F R A Î C H E S

SALON DE THE MAISON MARTEAU
B O I S S O N S  F R O I D E S

Thé Glacé Mé-Mé

* B O I S S O N S  G O U R M A N D E S  -  + 1 . 0 0 €  E N  F O R M U L E  P E T I T  D E J E U N E R  /  B R U N C H

N O S  J U S  /  N E C T A R S


