
Caffè espresso o caffè lungo o macchiato

+

Croissant o Pain au chocolat o Pane

tostato al burro* (+0,30 ct di marmellata

fatta in casa)

+

1 piccola arancia spremuta

1 Bevanda calda a scelta

+

1 Succo d'arancia appena spremuto

+

1 piatto di uova a scelta oppure o Roll (+1,00€)

+

1 Croissant o 1 Pain au chocolat o 2 Pancakes 

+ 

Mini Passionata o Mini Croustillant o Ricotta,

granola alle noci e coulis di frutti rossi

Caffè piccolo/grande con latte o

cappuccino o cioccolata calda o tè… 

+

Croissant o Pain au chocolat o Pane tostato

al burro* (+0,30 ct di marmellata fatta in

casa)

+

1 piccola arancia spremuta

P R I M A  C O L A Z I O N E

B R U N C H

M E N U

4,95€ 

14,90€ 
Pa

ssionata 

Biscotto croccante al
cioccolato bianco e
cocco, cremoso al

lampone, mousse al frutto
della passione

Croustillant 

Biscotto alla nocciola,
Feuilletine croccante alle
praline, leggera mousse

al cioccolato

* + 0 , 5 0 C T  T R A D I Z I O N E ,  C E R E A L I  O  T R A D I Z I O N E  C R O C C A N T E  ( P A S T A  M A D R E  D I  S E G A L E )

 Porta via 
€ 5,20 o € 6,90 6,65€ 

Dal lunedì al sabato !Dal lunedì al sabato ! dalle 7:00 alle 16:00dalle 7:00 alle 16:00

* B E V A N D E  G O U R M E T  -  + 1 , 0 0 €  I N  F O R M U L A  C O L A Z I O N E / B R U N C H

SALON DE THE MAISON MARTEAU



Uo
va

 st
rapazzate

Uova di scelta semplici 

Accompagnato da baguette tostata*
4,80€Uova strapazzate  

Uova fritte 
Frittata 

Accompagnato da Pancetta O formaggio 5,50€
Accompagnato da salmone 5,80€

Bacon Roll - Panino di pasta sfoglia, bacon, cheddar, uovo

fritto e rucola 

+1,00€  Menù Brunch

5,90€

Salmon Roll - Panino di pasta sfoglia, crema di

formaggio, uova strapazzate, salmone affumicato e rucola

+1,00€  Menù Brunch

6,20€

Croissant gratinato al formaggio 3,80€

Croissant gratinato con prosciutto e formaggio 4,20€

Piatto brunch: uova a scelta, insalata di cavolo, patate

novelle, salsiccia di Tolosa o salmone affumicato
9,80€

Patate novelle 3,20€

S A L A T O  P I A T T O

P R E L I B A T E Z Z E  S A L A T E

Uo
vo

 fr
itto

Frittata

* + 0 , 5 0 C T  T R A D I Z I O N E ,  C E R E A L E  O  T R A D I Z I O N E  C R O C C A N T E  ( P A S T A
M A D R E  D I  S E G A L E )

Incluso nel brunch:

Nuovo !Nuovo !

SALON DE THE MAISON MARTEAU



Piatti da 3 pancake: 
Sciroppo d'acero, frutti rossi, banana e panna

montata
5,90€

Nutella, biscotti alla granola e panna montata
5,20€

Croissant stile french toast con frutti rossi ,  sciroppo

d'acero e panna montata
6,20€

Ricotta, muesli con noci e frutta fresca (banana, frutti

rossi) ,  miele
7,00€

Opzione vegetale: base dolce al latte di cocco +1,00€

Muesli Acai Bowl e frutta fresca 

Base dessert latte di cocco, polpa di acai i l  tutto mescolato

con banana, frutti rossi ,  semi e frutta secca*

9,00€

Set da 2 - Accompagnato da burro

Marmellata fatta in casa +€  0,30

Baguette 1 ,70€
Tradizione 2,10€
Tradizione “Pioupiou” con i semi 2,10€
Pane Croccante Di Segale A Lievitazione Madre 2,10€

D O L C I  D E L I Z I E

T O A S T

D O L C E  P I A T T O

Nuovo !Nuovo !

SALON DE THE MAISON MARTEAU



Caffè espresso 1,55€ 1,75€

Caffè lungo 1,70€ 1,90€

Doppio caffè/Americano 3,10€ 3,30€

Macchiato 1,80€ 2,00€

Caffè decaffeinato 1,65€ 1,85€

Piccolo caffè con latte 2,75€ 2,95€

Caffelatte grande 3,65€ 3,85€

Latte XXL*  4,50€ 4,70€

Latte grande decaffeinato 3,95€ 4,15€

Cappuccino 4,05€ 4,25€

Mocaccino* Caffè, cioccolata calda e schiuma di latte 4,50€ 4,70€

Caffè viennese Caffè lungo e panna montata 4,50€ 4,70€

Latte Macchiato* 4,25€ 4,45€

Sul posto Porta via

Cioccolata calda 3,95€ 4,15€

Cioccolato viennese*   e panna montata 4,50€ 4,70€

Chai Latte Alla Vaniglia* 4.00 4,20€
Chai al cioccolato* 4,50€ 4,70€
Tè 

Neri - Colazione, Earl Grey, Darjeeling, Ceylon, Vaniglia

Caramello, Frutti Rossi - Verdi - Sencha, Gelsomino, Menta

Rooibos - Frutti rossi o speziati - Bianco - Rosa litchi

Tisane BIOLOGICHE: Verbena, camomilla

3,50€ 3,70€

Sul posto Porta via

* B E V A N D E  G O U R M E T  -  + 1 , 0 0 €  I N  F O R M U L A  C O L A Z I O N E / B R U N C H

L E  N O S T R E  B E V A N D E  C A L D E

B E V A N D E  C A L D E

I  N O S T R I  C A F F È  R I C H A R D

Opzione vegetale Latte di mandorla o avena +0,50€

Sciroppi gourmet Vaniglia, nocciole tostate, caramello, biscotto al cioccolato +0,50€

SALON DE THE MAISON MARTEAU



Acqua Abatille 33cl 3,50€
Vittel 50cl 3,35€
Abatille e sciroppo (ampia scelta) 3,80€
San Pellegrino 50cl 3,60€
Limonata artigianale 3,00€
Limonata e sciroppo 3,40€
50cl soda (ampia scelta) 3,50€
Succo d'arancia spremuto - Piccolo 0,20cl 2,60€
                                  -  Gran 0,30cl 3,80€

Mimosa
Succo d'arancia spremuto, Saint-Charles

4,20€

Spritz originale
Aperol, Saint Charles, Spritz

6,00€

Sul posto

Sul posto

Nuovo !Nuovo !
A base di tè verde matcha, senza zuccheri raffinati,

BIOLOGICO 3,20€ 3,40€
Pesca, limone o menta: chiedi il gusto del giorno!

Sul posto Porta via

Caffè freddo - Doppio espresso e cubetti di
ghiaccio    

3,20€ 3,40€

Latte ghiacciato* - Frullato per espresso con
latte     

4,20€ 4,40€

Cioccolato freddo* - Cioccolato Vanhouten,
latte, shakerato con cubetti di ghiaccio, panna
montata e noci pecan caramellate

4,50€ 4,70€

Succo di mela CRUDO puro 
Nettare di fragola 
Nettare di pesca 
Nettare di pera 
Nettare di albicocca

3,40€

L E  N O S T R E  B E V A N D E  A L C O L I C H E

L E  N O S T R E  B E V A N D E  F R E D D E

B E V A N D E  F R E D D E

Tè freddo Mé-Mé

* B E V A N D E  G O U R M E T  -  + 1 , 0 0 €  I N  F O R M U L A  C O L A Z I O N E / B R U N C H

S U C C O

SALON DE THE MAISON MARTEAU


